FICHE TECHNIQUE

LA SABLE BLANC "LE GRAND M" 2022

INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE MEDITERRANEE

Appellation : IGP Méditerranée

Cépage : 38% Viognier, 27% Roussanne, 27% Marsanne,
8% Rolle

Terroir : Parcelles situées dans le Parc Naturel du Luberon
3 une altitude de 350m et entourées de bois. Terroir frais et
argileux, situé sur des terrasses balayées par le vent dominant
et bien adaptées a des cépages blancs, qui s'expriment au
mieux, dans notre région, sur des expositions Nord et soleil
couchant.

Vinification : Vendanges manuelles en caissettes. Tri
sélectif de la vendange. Pressurage doux des grappes entiéres
via un pressoir pneumatique et sélection des meilleurs jus.
Débourbage statique a froid pendant un minimum de 48 h.
Fermentation d’une quinzaine de jours en demi-muids (ffits de
chéne de 600 litres) et élevage de 7 mois dans ces mémes fiits.

Dégustation : Robe jaune pale brillante et limpide. Nez
intense de péche blanche soutenu par une touche légére de
jasmin. La bouche est délicate en attaque puis riche dans la
longueur, avec des ardmes de d’abricot m{ir en fin de bouche.
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La lettre M vient du lieu-dit ol1 sont situées les vignes, Mauconseil,
en face du Chateau La Sable.
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